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AROMEN, DIE BEGEISTERN.

ROTE RIESENGARNELEN-CARPACCIO

Unser Carpaccio der Roten Riesengarnele bietet ein in-
tensives Korallenaroma und &uferst siRe Nuancen. Nach
EU-Standards gefangen und direkt an Bord eingefroren, ga-
rantiert das Carpaccio der Riesengarnele maximale Frische
und Sashimi-Qualitéat. So wird dieses exquisite Produkt typi-
scherweise roh oder in Ceviches, Tartaren und anderen rohen
Gerichten verwendet, ist aber auch in Reisgerichten oder ge-
grillt auBerst beliebt.

ART.-NR.: 621 12X 306 PACKUNG

CARABINERO CARPACCIO

Unser Carabinero Carpaccio ist ein kulinarisches Meister-

werk, das die Sinne verfihrt. Perfekt dinn geschnitten und

URK VHUYLHUW RiHQEDUW HV VHLQHQ YROOHQ *HVFKPDFN XQG VHLQH
zarte Textur. Aber auch leicht angebraten oder gekocht entfal-

tet es sein einzigartiges Aroma. Nach EU-Standards gefangen

und direkt an Bord eingefroren, garantiert das Carpaccio der

Carabinero Garnele maximale Frische und Sashimi-Qualitat.

ART.-NR.: 667 12X 306 PACKUNG




/

MEDITERRANE ROTGARNELEN, 10-20 PP KG

Erleben Sie eine maritime Geschmacksexplosion mit unseren
einzigartigen Mediterranen Rotgarnelen. GenieRen Sie das
intensive Korallenaroma, das die stiiBen Nuancen perfekt mit
der konzentrierten Note von Jod und Salz vereint. Die Medi-
terranen Rotgarnelen werden nach EU-Standards gefangen,
direkt an Bord eingefroren und garantieren dadurch Sashi-
mi-Qualitat.

ART.-NR.: 618 22X 5006 SCHACHTEL

BLAUBAUCHGARNELEN 50-100 PP KG

Die Blue Belly Garnele, auch bekannt als Blaubauch-Garnele,
ist eine wahre Delikatesse aus den Tiefen des Meeres. Sie
beeindruckt mit ihrer markanten blauen Farbung am Bauch
und den darin sichtbaren blauen Eiern, die ihr einen exoti-
schen und luxuriésen Touch verleihen. Die Blaubauchgarnelen
werden nach EU-Standards gefangen, direkt an Bord eingefro-
ren und garantieren dadurch Sashimi-Qualitat.

ART.-NR.: 619 22X 5006 SCHACHTEL
ART.-NR.: 620 9X 1KG SCHACHTEL

CARABINEROS, 10-20 P. KG

Mit ihrem unverkennbaren Erscheinungsbild und ihrem in-
tensiven Meeresgeschmack sind Carabineros ein wahres
Geschmackserlebnis. Ihr einzigartiges Aroma stammt haupt-
sachlich von ihrem markanten Kopf und ihrem exzellenten
Fleisch, das sich perfekt fur die Zubereitung einer Vielzahl
von Reisgerichten, Saucen, Suppen und Cremes eignet. Die
Carabineros werden nach EU-Standards gefangen, direkt an
Bord eingefroren und garantieren dadurch Sashimi-Qualitat.

ART.-NR.: 668 22X 5006 SCHACHTEL
ART.-NR.: 669 9X 1KG SCHACHTEL
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