


Außergewöhnliche              
die man schmeckt.
A R O M E N ,  D I E  B E G E I S T E R N .

R O T E  R I E S E N G A R N E L E N - C A R PA C C I O 

Unser Carpaccio der Roten Riesengarnele bietet ein in-
tensives Korallenaroma und äußerst süße Nuancen. Nach 
EU-Standards gefangen und direkt an Bord eingefroren, ga-
rantiert das Carpaccio der Riesengarnele maximale Frische 
und Sashimi-Qualität. So wird dieses exquisite Produkt typi-
scherweise roh oder in Ceviches, Tartaren und anderen rohen 
Gerichten verwendet, ist aber auch in Reisgerichten oder ge-
grillt äußerst beliebt. 

A R T. - N R . :  6 2 1  	            1 2 X  3 0 G  PA C K U N G

C A R A B I N E R O  C A R PA C C I O

Unser Carabinero Carpaccio ist ein kulinarisches Meister-
werk, das die Sinne verführt. Perfekt dünn geschnitten und 
�U�R�K���V�H�U�Y�L�H�U�W�����R�‡�H�Q�E�D�U�W���H�V���V�H�L�Q�H�Q���Y�R�O�O�H�Q���*�H�V�F�K�P�D�F�N���X�Q�G���V�H�L�Q�H��
zarte Textur. Aber auch leicht angebraten oder gekocht entfal-
tet es sein einzigartiges Aroma. Nach EU-Standards gefangen 
und direkt an Bord eingefroren, garantiert das Carpaccio der 
Carabinero Garnele maximale Frische und Sashimi-Qualität. 

A R T. - N R . :  6 6 7  	            1 2 X  3 0 G  PA C K U N G



B L A U B A U C H G A R N E L E N  5 0 - 1 0 0  P P  K G

Die Blue Belly Garnele, auch bekannt als Blaubauch-Garnele, 
ist eine wahre Delikatesse aus den Tiefen des Meeres. Sie  
beeindruckt mit ihrer markanten blauen Färbung am Bauch 
und den darin sichtbaren blauen Eiern, die ihr einen exoti-
schen und luxuriösen Touch verleihen. Die Blaubauchgarnelen 
werden nach EU-Standards gefangen, direkt an Bord eingefro-
ren und garantieren dadurch Sashimi-Qualität.

A R T. - N R . :  6 1 9   	            2 2 X  5 0 0 G  S C H A C H T E L
A R T. - N R . :  6 2 0   	            9 X  1 K G  S C H A C H T E L

M E D I T E R R A N E  R O T G A R N E L E N ,  1 0 - 2 0  P P  K G

Erleben Sie eine maritime Geschmacksexplosion mit unseren 
einzigartigen Mediterranen Rotgarnelen. Genießen Sie das 
intensive Korallenaroma, das die süßen Nuancen perfekt mit 
der konzentrierten Note von Jod und Salz vereint. Die Medi-
terranen Rotgarnelen werden nach EU-Standards gefangen, 
direkt an Bord eingefroren und garantieren dadurch Sashi-
mi-Qualität.

A R T. - N R . :  6 1 8   	            2 2 X  5 0 0 G  S C H A C H T E L

C A R A B I N E R O S ,  1 0 - 2 0  P.  K G 

Mit ihrem unverkennbaren Erscheinungsbild und ihrem in-
tensiven Meeresgeschmack sind Carabineros ein wahres 
Geschmackserlebnis. Ihr einzigartiges Aroma stammt haupt-
sächlich von ihrem markanten Kopf und ihrem exzellenten 
Fleisch, das sich perfekt für die Zubereitung einer Vielzahl 
von Reisgerichten, Saucen, Suppen und Cremes eignet. Die  
Carabineros werden nach EU-Standards gefangen, direkt an 
Bord eingefroren und garantieren dadurch Sashimi-Qualität.

A R T. - N R . :  6 6 8   	            2 2 X  5 0 0 G  S C H A C H T E L
A R T. - N R . :  6 6 9   	            9 X  1 K G  S C H A C H T E L
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